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STVARANJE POP-UP TORTA KARTICE!
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LAKO POPUT ZIVOTA

Na rubu Sume Zivjeli su Sofronija i njezina crna

macka. Sofronija je Sumu smatrala svojom osobnom

smocnicom; poznavala je bilike koje su tamo rasle i

skakutave zeCeve koji su trCali kroz nju. Poznavala je

ribe u potocima, s kojima je povremeno zastajala
radi razgovora. Za nju Suma i njezina stvorenja nisu
imali tajni. Ali prvenstveno, Suma je bila njezin vrt u
kojem je uzgajala brojne biljke. Svaki dan u zoru
izlazila bi van s kosarom kako bi skupila sve sto joj je
potrebno za pripremu eliksira i ukusnih kolacica.
Sofronija, koja je po cijele dane stajala pred
pecnicom i njenim aparatima, gotovo je uvijek
nosila crninu tako da se nije morala brinuti o
isparavanju i uglienu koji bi joj inace zaprljali haljinu,
da je bila bijela ili Sarena.

Na glavi je imala dugi crni sesir tako da je se i u
bucnoj gomili moze lako prepoznati, doci do nje i
kupiti Sto god.

Sufinancira

Za noci punog mjeseca Sofronija bi se popela na
krov svoje kuce zajedno sa svojom mackom i
stajala opcinjena gledajuci u nebo posuto
zvijezdama. Sofronia je uvijek uzurbano
odgovarala na tisu¢e zahtjeva, ispred njezine
trgovine uvijek su bili redovi kupaca Zeljnih kusanja
njezinih delicija. Njezino mijeSenje, destiliranje |
penjanje na krovove, medutim, nisu se svidjeli
svima, pogotovo drugim pekarima koji nisu toliko
prodavali. Tako su pocele Siriti Cudne glasine, da
je Sofronija zapravo vjestica, da se nocu popela
na krov i odande poletjela, da njene tvorevine i
kolacici sadrze Carobne prahove.

Sofroniji to nije smetalo i nastavila je mijesiti i
eksperimentirati. Med, jaja, brasno i krema, i njezini
kolacCi postali su pahuljasti, pahuljasti. Toliko
mekani da biste mogli zaspati na njima. Jednog
dana dok je stajala sva u namijeri da mijesi pazljivo
dozirajuci sastojke, Cula je kroz Sumu gomilu ljudi
koji su vikali: “ldemo uhvatiti vjesticu! Uhvatimo
vjesticul”.
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Od straha, umjesto jedne zlice kvasca, u tijesto joj
je pala cijela vreca.Tijesto kao da je uzdahnulo.
Neka vrsta jecanja, a onda je polako pocelo
nadimati sve vise i vise...medutim, gomila
naoruzana motkama otvorila je vrata fjerajuci
Sofroniju van...cijelo selo je bilo oko nje i govorilo

“Tko napravi tako dobro tijesto, ne moze biti
vjestical” govorili su u zboru punih usta. Znatizelja
je uvjerila i protivniCke pekare, koji su, Cuvsi o tako
ukusnoj torti, odloZili Stapove. Bio je to najvedii
najpjenastiji kolac koji su ikada vidjeli.

“Nije magija nego samo malo kvascal” rekla je

cudne stvari.

U meduvremenu, tijesto koje je Sofronije stavila na
vatru postajalo je sve vece i vece, raslo i
povecavalo se, zauzelo je malu prostoriju, a onda
polako pocelo izlaziti, prelijevati se kroz vrata i
prozore, okruzujuci ljude.

"Jeste li vidjelig!" Neki ljudi su vikali: “Ona je vjestical
Kakva je ovo cudna magija¢” rekli su drugi,
pokusavajuci utjerati strah u kosti. Medutim, neki su
bili znatizeljni vise nego uplaseni, htjeli su kusati to
ogromno tijesto iz kojeg je izvirao slastan i
primamljiv miris. Prvo su otkinuli mali komadic, Cinilo
se kao da skidaju komadice oblaka, a u ustima im
se jednostavno topilo, bilo je tako dobro i tako
mekano da ga nisu mogli prestati jesti.
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Sofronija. Od tada svake godine pocetkom ljeta
Sofronija pece istu ogromnu tortu, a zabava fraje
danima do zadnje mrvice.

M//% Tehnologija
k Z%, “INANOST U KUHINJI"
— Sav sadrzqgj je pod

oy
L & CCBY-NCND40.



Mz,
X 2 COVJEK KOJI JE OTKRIO
L& BAKTERIJU ZIVOTA

Louis je volio promatrati svijet oko sebe. Nadasve ga je, medutim, volio
slikati: "Kad porastem", mislio je, "bit Cu slikar ili uCitelj slikanja." Prirodni
predmeti ga nisu zanimali, Cak ni ocjene na prirodoslovnoj diplomi nisu bile
osobito dobre, pa nitko nije mogao pomisliti da ¢e nekoliko godina kasnije,
1847. godine diplomirati fiziku i kemiju. Louis Pasteur je tako postao profesor
na Sveucilistu znanosti u gradu Lilleu. Louis je nastavio studirati, a njegove
studije i otkrica revolucionirali su ne samo znanstveno polje nego i
medicinsko podrucje.

Jednog danag, dok je jos bio student, dok je pod mikroskopom promatrao
vinsku kiselinu sadrzanu u mostu grozda, primijetio je neobican oblik kristala,
tako slican asimetricnom obliku molekula, koji ga je naveo da pomisli da
promatran Zivi organizam... Cudan osjecaj pro3ao je njegovim srcem, poput
drhtaja radosti i Cudenja: "Nevjerojatno!" pomislio je nastavljajuci promatrati
taj mikroskopski organizam pun zivota. Proslo je nekoliko mjeseci i pozvala
ga je destilerija:

“Dobro jutro, gospodine Pasteur, trebamo vasu pomoc¢ da uklonimo
necistoCe iz naseg vina; posebno mlijecne i octene kiseline.”. Tada jos nije
bilo poznato kako nastaje alkohol u vinu i pivu. Louis je otkrio da je ta tvar
nastala zahvaljujuci posebnim fermentacijskim stanicama...kvascimai:
mikroskopskim jednostani¢nim gliivama koje zive u kolonijama,
razmnozavajuci se pupanjem, "unistavajuci' prirodne Secere u hrani
transformirajuci in. "A TO se dogadal" - uzviknuo je sav uzbuden. “Fermenti
se razmnozavaju Cak i u nedostatku kisika, oslobadajuci ugljicni dioksid, koiji
tako proizvodi etilni alkohol.”

Sl Sufinancira
P Europska unija

Louis Pasteur
(1822. - 1895.)

Louis Pasteur bio je francuski
kemicar, farmaceut i mikrobiolog
poznat po svojim doprinosima
razumijevanju kvasca i njegove
uloge u fermentaciji, ukljucujuci
njegovu primjenu u proizvodnji
kruha.
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Louis je bio fasciniran - ta bi mikroskopska tvar mogla biti izvor zivotal U bacvama destilerije u kojima je vino
ostavljeno da se odmara, u stvarnosti, grozde se uopce nije odmaralo: ono je kljucalo i fermentiralo - "Blup!
Blup! Blup!" toliko se mjehuri¢a dizalo na povriinu guste tekucine... ispustajuci intenzivan miris u zrak...”
Bakterije fermentacije nazvat ¢u anaerobima, sposobnima Zivjeti bez kisika. Medutim, postoje i druge koje
trebaju "disati" - njin Cu nazvati aerobima."

Kako je nastavio proucavati, otkrio je da se medu bakterijama vode prave bitke, da postoje protivnici i
antagonisti, pa cak i bakterije koje mogu zaustaviti fermentaciju, unistavajuci vinske kvasce. “Ovo nam
stvara veliku stetu!l” zalili su se podrumari u destilerjoma. Louis je otkrio da te bakterije, za razliku od kvasca,
umiru jednostavno zagrijavanjem mosta na 55°C nekoliko minuta. On je ovoj tehnici dao ime: "pasterizacija”,
koju je takoder koristio za mlijeko kako bi mu omogucio da duze traje.

Ta su ga otkrica dovela do jos vaznijih, jer mikroorganizmi nisu bili samo uzrok zivota, kao u fermentima, vec i
uzrok smrti kao u gangreni. U svom zivotu bio je prisilien suociti se s mnogim velikim tugama kao sto je gubitak
troje od petero djece, i mozda je to razlog zasto je toliko radio da uspije pronaci cjepivo koje bi moglo
izlijeciti bolest. Louis Pasteur otkrio je i izumio cjepiva koja i danas koristimo...i koja spasavaju mnoge zivote i
iskorjenjuju smrtonosne bolesti.

Louis je tijekom svog zivota pronalazio prekrasan svijet mikroorganizama, volio ih je | prouc€avao. Svojim
studentima rado je govorio da su znanstveni laboratoriji sveta mjesta kojih ne smije nedostajati. Znanstveni
laboratoriji suhramovi znanosti koji Ce drzati otvorena vrata buducnosti CovjeCanstva, jer samo kroz znanost i
laboratorije u kojima se eksperimentira CovjeCanstvo se moze poboljsati, rasti i napredovati. Treba uciti od
prirode koja Cuva tajne zivota i harmonije...dok je Covjek precCesto usmjeren na viastito barbarstvo,
fanatizam i destrukciju.
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