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Materiale pentru partea superioara a tortului CREAREA UNEI FELICITARI POP-UP PENTRU TORT!
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LA FEL DE USOARA CA VIATA

La marginea padurii trdiau Sofronia si pisica ei
neagra. Sofronia considera padurea ca fiind
camara ei personald; cunostea plantele care
cresteau acolo, iepurii topaitori care o strabateau.
Cunostea pestii din pdrduri, cu care se oprea din
cdandin cdnd pentru a conversa. Pentru eq,
padurea si creaturile sale nu aveau secrete. Dar
Inainte de padure era gradina ei, unde cultiva
numeroase plante si esente. In fiecare z, la rasaritul
soarelui, iesea cu un cos pentru a aduna tot ce
aveda nevoie pentru a-si face decocturile, elixirele si
prgjiturile delicioase.

Sofronia, care statea toata ziva in fata cuptorului si
a alambicurilor sale, se imbraca aproape
infotdeauna in negru pentru a nu trebui sa se
ingrijoreze de fumul si de carbunele care altfel i-ar fi
murdarit rochia daca ar fi fost albd sau colorata.
Purta o padlarie neagrd lunga pe cap, astfel incat,
chiar si ih mijlocul unei multimi zgomotoase , acestia
puteau sa o identifice cu usurintd, sa ajungd la ea si
sa cumpere tot ce doreau.

In noptile cu lund plind, Sofronia se urca pe
acoperisul casei sale impreund cu pisica ei si
statea vrgjita privind cerul plin de stele. Sofronia
era mereu ocupatad sa raspundd miilor de cereri,
n fata magazinului ei erau mereu cozi de clienti
dornici sa guste din delicatesele ei.

Totusi, aceasta framdantare, distilare si urcare pe
acoperis a ei nu era pe placul tuturor, mai ales al
celorlalti brutari care nu vindeau la fel de muilt.
Asa cd au inceput sa raspdndeasca zvonuri
ciudate, cum ca Sofronia era de fapt o
vrQjitoare, ca se urca noaptea pe acoperis si ca
de acolo isi lua zborul, ca distilatele si prdjiturile ei
contineau prafuri magice.

Sofronia nu s-a supdrat si a continuat sa framdante
si sa experimenteze. Miere, ouq, faind si crema
de tartru si praijiturile ei deveneau pufoase,
pufoase. Atat de moiincat ai fi putut adormi pe
ele... daca cineva dinaintea ta nu le-ar fi
mancat, imbucaturd dupd imbucaturd. intr-o zi,
n timp ce statea cu toatd intentia de a framanta
cu grija, dozdnd ingredientele, a auzit prin
padure, venind o multime care striga: "Hai sa o
prindem pe vragjitoare! Sa prindem vrgjitoarea!"
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Spre spaima ei, in loc de o singurd lingurd de
drojdie, tot sacul a cazut in aluat.

Aluatul a avut ca un oftat. Un fel de hohote si apoi,
ncet-incet, ainceput sa se umfle din ce in ce mai
mult...infre timp nsa, multimea inarmatad cu bate,
deschisese usa fortdnd-o pe Sofronia sd iasd
afard...tot satul era acolo, in jurul ei, spundnd lucruri
ciudate.

Intre timp, aluatul pe care Sofronia il pusese pe foc
devenea tot mai mare, crescand si marindu-si
volumul, ocupdnd micuta incapere, apoi
ncet-incet ainceput sa iasa afarg, revarsadndu-se
prin usa si ferestre, inconjurdnd camenii.

"Ati vazut astal" au strigat unii oameni: "Este o
vrQjitoare! Ce magie ciudatd este asta?" spuneau
altii, iIncercand sa insufle teama. Totusi, unii mai
mult decat speriati erau curiosi sa guste din acel
aluat voluminos, din care se ridica o aromad
delicioasa si primitoare. Au desprins cate o
bucdatica din prima, li s-a parut ca desprind bucati
de nor sin gurd pur si simplu se topeaq, era atat de
bun si de moale incat nu se puteau opri din
mdancat.

Cofinantat de

"Cine face un aluat atdt de bun nu poate fi o
vrdjitoare!", au spus in cor cu gura plina.
Curiozitatea i-a convins chiar si pe brutarii
adversari, care la auzul unei pragjituri atat de
delicioase au Iasat jos betele. Era cea mai mare si
mai pufoasa prdjiturd pe care o vazusera
vreodata.

"Nu e magie, ci doar putind drojdie!". a spus
Sofronia. De atunci, in fiecare an, lainceputul
verii, Sofronia coace acelasi tort urias, iar
petrecerea dureaza zile in sir, panad la ultima
farédma.
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Lui Louis 1i placea sa observe lumea din jurul sQu. Mai presus de toate, insd, i
pldcea sa o picteze: "Cand voi fi mare", se géndea el, "voi fi pictor sau
profesor de picturd”. Materiile stiintifice nu 1l interesau, chiar si notele pentru
diploma de stiinte nu au fost deosebit de bune, asa cd nimeni nu s-ar fi
gdandit ca, cativa ani mai tarziu, in 1847, va absolvi cu o tezd in fizicd si
chimie. Louis Pasteur a devenit astfel profesor la universitatea de stiinte din
orasul Lille. Louis a continuat sa studieze, iar studiile si descoperirile sale au
revolutionat nu doar domeniul stiintific, ci si cel medical.
Intr-o zi, pe cand era inca student, in fimp ce observa la microscop niste
acid tartric, continut in mustul de struguri, a observat ca forma ciudata a
cristalelor, at@t de asemandtoare cu forma asimetricd a moleculelor, |-a
facut sa creadd ca ceea ce observa era un organism viu... Un senfiment
ciudat i-a strabadtut inima, ca un tremur de bucurie si uimire: "Incredibil!”, s-a
gandit el'in timp ce continua sa observe acel organism microscopic plin de
viata. Au trecut cateva luni si o distilerie I-a chemat.
"Bund dimineata, domnule Pasteur, am avea nevoie de ajutorul
dumneavoastra pentru a elimina impuritatile din vinul nostru, in special
acidul lactic si acetic.”
In acele zile Inca nu se stia cum se producea alcoolul din vin si bere. Louis @
descoperit cd aceasta substanta se datora unor celule fermentatoare
speciale... drojdiile: ciuperci unicelulare microscopice care trdiesc in coloni
care se reproduc prin inmugurire si care "distrugeau" zaharurile naturale din
alimente transformandu-le.

Cofinantat de
Uniunea Europeana

Lovuis Pasteur
(1822 - 1895)

Louis Pasteur a fost un chimist,
farmacist si microbiolog francez,
renumit pentru contributiile sale la
intelegerea drojdiei si a rolului
acesteia in fermentatie, inclusiv
aplicarea sain fabricarea pdinii.



"Asta se intadmplad!", a exclamat el, entuziasmat.

"Fermentii se reproduc chiar siin absenta oxigenului, eliberadnd dioxid de carbon, care produce astfel alcool efilic.”
Louis era fascinat - acea substantd microscopicd putea fi la originea vietiil in cuvele distileriei, unde vinul era |dsat
sa se odihneasca, in realitate strugurii nu se odihneau deloc: bolboroseau si fermentau - "Blurp! Blurp! Blurp!", atat
de multe bule se ridicau la suprafata lichidului gros... eliberdnd in aer un miros intens... "Voi numi bacteriile de
fermentare anaerobe, capabile sa traiasca fard oxigen. Cu toate acesteq, exista si altele care au nevoie sa
"respire" in schimb - pe acelea le voi numi aerobe."

Pe masurd ce a continuat sa studieze, a descoperit ca existau adevarate batdliiintre bacterii, ca existau adversari
si antagonisti si ca existau chiar bacterii care puteau opri fermentatia, distrugdnd drojdiile de vin.

"Acest lucru ne dauneaza foarte mult!”, s-au pldns cei care se ocupau de camarile din distilerii. Louis a descoperit
ca aceste bacterii, spre deosebire de drojdii, mureau prin simpla incalzire a mustului la 55° C timp de cateva
minute. El a dat numele acestei tehnici: "pasteurizare”, pe care a folosit-o si pentru lapte pentru ca acesta sa
reziste mai mult timp.

Aceste descoperiri I-au condus la altele si mai importante, deoarece microorganismele nu erau doar cauza vietii,
cain cazul fermentilor, ci si cauza mortii, ca in cazul gangrenei si al septicemiei. In viata sa a fost nevoit sa se
confrunte cu multe si mari suferinte, cum ar fi pierderea a trei dintre cei cinci copii ai sdi, si poate ca acesta este
motivul pentru care a muncit atat de mult pentru a reusi s gdaseascd un vaccin care sa vindece bolile. Louis
Pasteur a descoperit si inventat vaccinurile pe care le folosim si astazi... si care salveazad multe vieti si eradica boli
mortale.

Louis a descoperit de-a lungul vietii sale lumea minunatd a microorganismelor, le-a iubit si le-a studiat. Ti placea sa
le spund studentilor sdi ca laboratoarele de stiinta sunt locuri sacre care nu trebuie sa lipseasca niciodata.
Laboratoarele de stiinte sunt templele stiintei care vor tine deschise usile viitorului omenirii, deoarece numai prin
stiintd si prin laboratoare in care s& experimenteze, omenirea se poate Iimbundtati, creste si prospera. invatand de
la natura care detine secretele vietii si ale armoniei... in timp ce, de prea multe ori, omul se concentreazad in
propria barbarie, fanatism si distrugere.
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